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[nazwa zamawiającego, adres]
Pismo nr 9464/25
WYKONAWCY
ubiegający się o zamówienie
Dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego:
	Nazwa zamówienia:
	Dostawa i montaż z uruchomieniem i serwisem w okresie gwarancji trzech komór chłodniczych oraz jednej komory mroźniczej na potrzeby kuchni 10 Wojskowego Szpitala Klinicznego w Bydgoszczy.

	Numer referencyjny:
	137/2025



	WYJAŚNIENIA TREŚCI SWZ


Zamawiający, 10WSzKzP SPZOZ, działając na podstawie art. 284 ust. 6 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z późn. zm.), udostępnia poniżej treść zapytań do Specyfikacji Warunków Zamówienia (zwanej dalej ”SWZ”) wraz z wyjaśnieniami:
	Pytanie nr 1
1. Czy istnieje możliwość dostarczenia kompletnych kontenerów i późniejsze ich podłączenie na terenie Zamawiającego? 
Odpowiedź Zamawiającego:
 Kontenery należy dostarczyć w częściach i składać w pomieszczeniu docelowym, ze względu na ograniczenie otworów drzwiowych. Szerokości otworów wskazano na rysunku: Rzut pomieszczeń.
W/w dokument został w dniu dzisiejszym przesłany na stronę zamawiającego i na platformę e-propublico.pl

2. Czy w budynku jest otwór bramy, który umożliwi transport gotowych brył kontenerów?
Odpowiedź Zamawiającego:
Kontenery należy dostarczyć w częściach i składać w pomieszczeniu docelowym, ze względu na ograniczenie otworów drzwiowych. Szerokości otworów wskazano na rysunku: rzut pomieszczeń.
W/w dokument został w dniu dzisiejszym przesłany na stronę zamawiającego i na platformę e-propublico.pl

3. Jakie są wymiary pomieszczenia, gdzie eksploatowane będą kontenery? 
 Odpowiedź Zamawiającego:
Wymiary pomieszczenia: 9,00 x 4,47 m.
4. Na której kondygnacji budynku będą pracowały kontenery? 
Odpowiedź Zamawiającego:
Kontenery będą pracowały na parterze.
5. Z Czego wykonana jest posadzka pomieszczenia przeznaczonego na kontenery? 
Odpowiedź Zamawiającego:
Posadzka w pomieszczeniu przeznaczonym na kontenery wykonana jest z płytek klinkierowych.
6. Czy podane w specyfikacji technicznej wymiary są wymiarami wewnętrznymi czy zewnętrznymi?
Odpowiedź Zamawiającego:
Podane w specyfikacji wymiary komór są wymiarami zewnętrznymi.
7. Z jakich materiałów powinna być wykonana posadzka? 
Odpowiedź Zamawiającego:
Posadzka w chłodni: bez podłogi. Posadzka w komorze mroźni musi być antypoślizgowa, podłoga izolowana zakończona blachą ryflowaną 2 mm lub blachą stalową plastyfikowaną.
8. Jakie jest przewidziane obciążenie posadzki na 1m2? Czy w kontenerach będzie odbywał się ruch kołowy?
Odpowiedź Zamawiającego:
Obciążenie stropu: 350 kg/m2. Zamawiający potwierdza, że w kontenerach będzie odbywał się ruch kołowy.
9. Czy skraplacze / jednostki zewnętrzne / agregatów chłodniczych będą pracowały na zewnątrz pomieszczenia zamontowane na gruncie czy na ścianie?
Odpowiedź Zamawiającego:
Zgodnie z załącznikiem nr 9 do SWZ (Specyfikacja techniczna) „jednostki zewnętrzne obudowane (zabezpieczone przed warunkami atmosferycznymi) zamontowane na zewnętrznej ścianie budynku (między oknami)”
10.Prosimy o określenie, w którym miejscu należy przewidzieć odprowadzenie skroplin?
Odpowiedź Zamawiającego:
Zgodnie z załącznikiem nr 9 do SWZ (Specyfikacja techniczna) „instalacja odprowadzenia skroplin na zewnątrz komory sprowadzona w jeden centralny punkt”. Dokładna lokalizacja zostanie uzgodniona na etapie realizacji robót. 
11.Specyfikacja techniczna zawiera informacje o otwarciu drzwi chłodniczych dla promienia otwarcia 180st. Natomiast Załącznik nr 10 "SCHEMTA ROZMIESZCZENIA URZĄDZEŃ" ukazuje brak takiej możliwości. Dla zachowania kryterium opisu należy przesunąć lokalizację drzwi i/lub zmienić kierunek otwierania drzwi chłodniczych.
Odpowiedź Zamawiającego:
Należy przyjąć promień otwarcia drzwi wszystkich czterech komór 180˚. Ostateczna lokalizacja i kierunek otwarcia drzwi zostanie uzgodniony na etapie realizacji robót
Szczegółowy rzut pomieszczeń został w dniu dzisiejszym przesłany na stronę zamawiającego i na platformę e-propublico.pl
W dniu dzisiejszym Zamawiajacy prześle uaktualnioną Specyfikację techniczną- załącznik nr 1 do umowy.

12. Jak długa  jest trasa instalacji zasilającej rozdzielnię użytkownika zainstalowanej w pomieszczeniu komór chłodni i mroźni? 
Odpowiedź Zamawiającego:
Trasa instalacji zasilającej rozdzielnię ma ok. 50 mb. 
13. Jakie jest zabezpieczenie kabla zasilającego kontenery?  Czy zasilanie będzie 230V lub 400V AC?
Odpowiedź Zamawiającego:
Zabezpieczenie kabla zasilającego kontenery jest 3 fazowe 400 V lub 1 fazowe 230 V. Sposób zasilania zostanie określony na etapie realizacji.
14. Czy rozdzielnica elektryczna powinna być wyposażona m.in. w ochronniki przeciwprzepięciowe, wyłącznik różnicowo-prądowy, licznik energii dla każdego kontenera czy jeden licznik dla   wszystkich kontenerów? Czy na obiekcie występują ochronniki przeciwprzepięciowe?
Odpowiedź Zamawiającego:
Kontenery (każdy z osobna) należy niezależnie zabezpieczyć w wyłączniki RCD, ochronniki przepięciowe oraz liczniki na szynę TH 358 dla każdego z kontenerów. Wymagany jest montaż rozdzielni natynkowej co najmniej 2 x 12 IP44.
15. Gdzie jest granica stron dla odpowiedzialności wykonania przyłącza instalacji elektrycznej?
Odpowiedź Zamawiającego:
Granica stron na zaciskach zabezpieczenia nadprądowego zlokalizowanego  w nowomontowanej rozdzielni 2 x 12.
16. Prosimy o wskazanie lokalizacji rozdzielni elektrycznej w pomieszczeniu oraz indywidualnych paneli sterujących dla każdej z komór.
Odpowiedź Zamawiającego:
Nowa rozdzielnia 2 x 12 powinna być zlokalizowana koło istniejącej rozdzielni w pomieszczeniu docelowym. Zamawiający dołącza zdjęcia pomieszczenia, na której jest widoczna istniejąca rozdzielnia. Lokalizacja paneli sterujących zostanie uzgodniona na etapie realizacji robót.
W/w zdjęcie zostało w dniu dzisiejszym przesłane na stronę zamawiającego i na platformę e-propublico.pl
17. Jaka jest prognozowana ilość wsadu i z jaką rotacją wymiany będzie przechowywana w kontenerach? 
Odpowiedź Zamawiającego:
Prognozowana ilość wsadu i rotacja wymiany:
- komora chłodnicza z warzywami 400 - 600 kg, rotacja 2 - 3 razy w tygodni 
- komora chłodnicza z nabiałem 400 - 600 kg, rotacja 2 - 3 razy w tygodniu
- komora chłodnicza z mięsem i wędlinami 300 - 500 kg, rotacja 3 razy   w tygodniu
- komora mroźnicza z warzywami, owocami i rybami 500 - 700 kg, 1 - 2 razy  w tygodniu

18. Jaka jest prognozowana ilość jednorazowego załadunku wsadu i jaka będzie temperatura początkowa wsadu?
Odpowiedź Zamawiającego:
Prognozowana ilość jednorazowego załadunku i temperatura początkowego wsadu:
- warzywa 400 kg, temperatura 4 - 8 stopni Celsjusza
- nabiał 400 kg, temperatura 1 - 4 stopni Celsjusza
- mięso i wędliny 300 kg, temperatura 1 - 4 stopni Celsjusza
- warzywa, owoce i ryby mrożone 500 kg, temperatura minus 18 stopni Celsjusza


	Pytanie nr 2
1Uprzejmie proszę o informację w jakim systemie jest dopuszczalny montaż komór? Łączenia na zamek pióro–wpust, łączenie na zamek labiryntowy, łączenie na zamek hakowy (cam-lock).
Odpowiedź Zamawiającego:
Zamawiający nie ma wymagań co do sposobu łączenia komór.
2. Czy jest konieczność przeprowadzenia wizji lokalnej?
Odpowiedź Zamawiającego:
Zgodnie z punktem 3.2 SWZ Zamawiający nie wymaga przeprowadzenia przez Wykonawcę wizji lokalnej.
3. Proszę o informację skąd będzie prowadzone zasilanie do pomieszczenia i jaką mamy odległość do miejsca w jakim powstaną komory?
Odpowiedź Zamawiającego:
Nowa rozdzielnia 2 x 12 powinna być zlokalizowana koło istniejącej rozdzielni w pomieszczeniu docelowym. Zamawiający dołącza zdjęcia pomieszczenia, na której jest widoczna istniejąca rozdzielnia. 
W/w zdjęcie zostało w dniu dzisiejszym przesłane na stronę zamawiającego i na platformę e-propublico.pl




Zamawiający
























Wykonano w 2 egz. na 3.ark.
Egz. 1 – a/a kancelaria  
Egz. 2 – Wykonawcy poprzez str. int. 10wsk.mil.pl i e-propublico.pl; SZPubl. T2612 B5
Wyk. Marta Sierek – tel. 261 417 449, e-mail: marta.sierek@10wsk.mil.pl
Data:10.12.2025 r.
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