Przedmiotem postepowania jest zorganizowanie Kolacji w formie bufetu w dniu 12.06.2025
w godzinach 19:30-24:00 (+/-1godz.) dla uczestnikow Miedzynarodowej Konferencji
TransNav2025.

Zamawiajgcy w ramach zamoéwienia podstawowego gwarantuje obecnosé¢ minimum 170 gosci
bankietu.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ skorzystania z prawa opcji, zwiekszenia liczby oséb dla
ktorych swiadczona ma byc¢ ustuga o dodatkowe 60 oséb.

Maksymalna liczba oséb obecnych na bankiecie to 230, tj. maksymalnie Zamawiajgcy
wykorzysta 230 porcji dla kazdej z 230 oséb.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do podania ostatecznej liczby oséb obecnych na balu, tj.
zamawianych positkéw najpdzniej na 3 dni przed planowg datg wydarzenia.

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

Deska §rodziemnomorska

waga 1 deski/ 100s6b

- ser manchego 100g

- kietbasa chorizo 80g

- szynka serrano 80g

- humus z baktazana 150g

- kandyzowana papryka jalapeno -150g
- oliwki hiszpanskie 150g

- foccacia z rozmarynem 120g

Sledzik, croissant, szara reneta, chrzan, émietana

1 porcja/ osoba - 60g
- Sledz 30g
- dodatki 30g

Satatka cezar z krewetkami w panko, prazony boczek, satata rzymska, Grana Padano,
grzanki

1 porcja/ osoba - 100g
- krewetka 35g
- mix satat + dodatki 60g

Hiszpanskie kanapki, manchego, chorizo, grillowana papryka, suszone pomidory, oliwki

1 porcja/ osoba 80g
2 sztuki/ osoba - 1 sztuka 40g

Pasta z wedzonego fososia, kapary, tost



AZP Aneta
Przekreślenie


1 porcja/osoba-50g

Zupa Rybna, dorsz, koper wtoski, pomidory, szafran, estragon

1 porcja/ osoba - 200ml

Krewetki w panko, aioli czosnkowe

1 porcja/ osoba — 45g
- krewetka 35g

tosos, palone masto z kaparami i cytryna, zielone nowalijki, pieczone ziemniaki

1 porcja/osoba/120g

- fosos 80g

- pieczone ziemniaki — 100g
- sos + dodatki 60g

Strogonov z grzybami, gnocchi

1 porcja/ osoba - 200g
- Strogonov z grzybami -120ml
- gnocchi 80g

Pierogi ze szpinakiem i serem feta

1 porcja/osoba - 100g

Pierogi z miesem, okrasa

1 porcja/osoba - 100g

Creme brulee, maliny

waga 1 sztuki —90g

Babeczki czekoladowe z maling

waga 1 sztuki - 40g

Po6tmiski z owocami

1 osoba/ 100g
Arbuz 30g
Winogrona 20g
Truskawka 20g
Melon 30g

Alkohole



Wino biate i czerwone Terre di Mario - osoba 350 ml
Piwo (Ztote Lwy/ Kozlak) - osoba 200 ml

9. Obstuga
Liczba kelneréw powinna byé adekwatna do liczby gosci jednak nie mniejsza niz 6.
Ponadto Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:
e Petng zastawe szklang i porcelanowg oraz sztucce.
Zamawiajgcy wymaga:
1) przyrzadzania positkdw w dniu Swiadczenia ustug;

2) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, Swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong ilosciag substancji konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktéw
typu instant, sosy w pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktéw
przetworzonych, takich jak kawa, herbata, woda, cukier, mleko, itp. zobowiazuje sie Oferenta,
ze bedg one posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajgca nie wczesniej niz na 1 miesigc
przed dniem wykonania ustug;

3) dania i napoje gorace powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania;
4) menu w klimacie srédziemnomorskim z akcentami polskimi;

5) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego
w sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o szczegdlnych potrzebach; Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce o takiej sytuacji w terminie min. 7 dni przed planowanym terminem $wiadczenia
ustugi;

6) siedziba na uroczystg kolacje musi znajdowac¢ sie maksymalnie 800m od Wydziatu
Nawigacyjnego UMG;

7) podczas trwania bankietu wszyscy goscie muszg mie¢ mozliwos¢ korzystania z miejsc
siedzacych;

8) wymagany jest parkiet do tanca dla gosci Konferencji TransNav;
9) zalecane aby lokal byt z tarasem i widokiem na zatoke/ Uczelnig;

10) restauracja musi by¢ na wytgcznosé podczas trwania bankietu.



