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Specyfikacja techniczna – zadanie 12

	Lp.
	Nazwa sprzętu
	Producent/typ
	Cena jedn. netto [PLN]
	Wartość netto [PLN]
	VAT [%]
	Cena jedn. brutto [PLN]
	Wartość brutto [PLN]

	1.
	Płuczko-dezynfektor do kaczorów i basenów
	2  sztuki
	
	
	
	
	
	




	
Lp.
	
Wymagania techniczne
	Wartość wymagana
	Wartość Oferowana / podać zakresy/ opisać/ wskazać numer strony w ofercie z potwierdzeniem parametru 

	Parametry ogólne

	1. 
	Urządzenie nieprzelotowe, z załadunkiem od góry przeznaczone do opróżniania, mycia i dezynfekcji pojemników na wydzieliny i wydaliny ludzkie
	TAK
	

	2. 
	Myjnia pełniąca dodatkowo funkcję zlewu – możliwość wygodnego wylewania nieczystości np. z wiadra bezpośrednio do komory bez ryzyka rozlania na podłogę
	TAK
	

	3. 
	Minimalny załadunek na cykl: 
1 basen + 1pokrywa basenu + 2kaczki  
	TAK, podać
	

	4. 
	Bezpieczny załadunek w koszu standardowym: w momencie załadunku basen trzymany jedną ręką za uchwyt, bez konieczności, przekładania, obracania i podpierania go drugą ręką celem aplikacji w koszu załadowczym
	TAK
	

	5. 
	Urządzenie wyposażone w kosz umożliwiający automatyczne opróżnianie basenu
	TAK
	

	6. 
	Możliwość dezynfekcji 3 basenów w jednym cyklu
	TAK
	

	7. 
	Możliwość dezynfekcji 6 kaczek w jednym cyklu
	TAK
	

	8. 
	Mycie i dezynfekcja przedmiotów za pomocą 12 dysz natryskowych  (w tym min. 4 obrotowych)
	TAK, podać
	

	9. 
	Zasilanie elektryczne -  możliwość podłączenia pod: 230V/ 50Hz lub 400V/3+N/50Hz
	TAK
	

	10. 
	Całkowita moc 3000W
	TAK
	

	11. 
	Urządzenie wykonane w całości ze stali nierdzewnej klasy min. AISI 304 lub równoważnej (obudowa, rama, komora, dysze, orurowanie wewnętrzne)
	TAK
	

	12. 
	W pełni zautomatyzowany cykl pracy
	TAK
	

	13. 
	Urządzenie wyposażone w przyciski/pedały nożne uruchamiające wybrany cykl
	TAK
	

	14. 
	Trzy programy fabryczne: standardowy , intensywny, sporobójczy
	TAK
	

	15. 
	Dodatkowa funkcja spłukiwania komory w przypadku wylania nieczystości (np. z wiadra) do komory
	TAK
	

	16. 
	Drzwi komory otwierane i zamykane automatycznie, bez użycia rąk (zamykanie i otwieranie aktywowane przyciskami nożnymi lub czujnikami podczerwieni)
	TAK, podać
	

	17. 
	Wybór programu bez użycia rąk
	TAK
	

	18. 
	Kolorowy, dotykowy wyświetlacz informujący o wybranym programie, parametrach cyklu i temperaturze
	TAK
	

	19. 
	Czas cyklu dla standardowego programu max 360s
	TAK, podać
	

	20. 
	Przystosowane do pracy z wodą ciepłą i zimną – surową, nie uzdatnioną
	TAK
	

	21. 
	Zużycie zimnej wody na cykl standardowy: max 10l
	TAK, podać
	

	22. 
	Zużycie ciepłej wody na  cykl standardowy: max 10l
	TAK, podać
	

	23. 
	Podłączenie wody zimnej i ciepłej: ¾’’
	TAK
	

	24. 
	Możliwość podłączenia pod odpływ 100 mm w podłodze lub ścianie
	TAK
	

	25. 
	Maksymalne wymiary urządzenia:
Szerokość urządzenia: max 600mm
Wysokość urządzenia: max 950mm
Głębokość urządzenia: max 660mm
	TAK, podać
	

	26. 
	Wbudowane 2 pompy podajnika detergentu
	TAK
	

	27. 
	Temperatura dezynfekcji termicznej z zachowaniem wartości parametru A0: 90oC
	TAK
	

	28. 
	Jednoczęściowa komora, głęboko tłoczona w całości wykonana ze stali nierdzewnej z zaokrąglonymi kątami, umożliwiającymi swobodne spływanie płynów
	TAK
	

	29. 
	Minimalne wymiary komory: 
Szerokość: 400 mm
Długość: 500 mm
Głębokość: 350 mm
	TAK, podać
	

	30. 
	Szafka do umieszczania pojemnika z detergentem wewnątrz urządzenia
	TAK
	

	31. 
	Urządzenie zintegrowane z półką do przechowywania zdezynfekowanych basenów i kaczek
	TAK
	

	32. 
	Automatyczne uchylanie pokrywy po skończonym cyklu w celu przyspieszenia procesu suszenia dezynfekowanych naczyń
	TAK
	

	33. 
	Program sporobójczy, o potwierdzonej badaniem skuteczności w kierunku spełnienia normy EN13697
	TAK
	

	34. 
	Pakiet startowy – standardowy kosz na min. 2 kaczki plus basen z pokrywą, stojak wielofunkcyjny (np. na wiadra), 5l kanister z płynem zmiękczającym wodę, 5L kanister z płynem o działaniu sporobójczym oraz 1 basen
	TAK
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	35. 
	Oferowany sprzęt  jest fabrycznie nowy, nieużywany, nie powystawowy, rok produkcji 2023. Nie dopuszcza się egzemplarzy powystawowych, rekondycjonowanych, demonstracyjnych, itp.
	TAK
	

	36. 
	Instrukcja obsługi przedmiotu oferty w języku polskim (1szt. papierowa lub w wersji elektronicznej – płyta CD lub pendrive - dostarczyć wraz z dostawą przedmiotu zamówienia.; 1 szt. w wersji elektronicznej dołączyć do oferty przedmiotu zamówienia).
	TAK
	

	37. 
	Wyrób medyczny oznaczony znakiem CE 
Załączyć do oferty przedmiotu zamówienia deklarację zgodności CE (WE) oraz potwierdzenie zgłoszenia (wpisu) do rejestru wyrobów medycznych
	TAK
	

	38. 
	Paszport techniczny 
z informacjami zawierającymi datę zainstalowania aparatu i termin następnego przeglądu 
Dostarczyć wraz z dostawą przedmiotu  zamówienia.
	TAK
	

	39. 
	Wszelkie posiadane materiały informacyjne na temat przedmiotu oferty min. prospekty,  broszury, dane techniczne, itp. w języku polskim
	TAK
	

	40. 
	Oświadczamy, że przedmiot oferty jest kompletny i będzie gotowy do pracy zgodnie z instrukcją obsługi bez żadnych dodatkowych zakupów
	TAK
	

	41. 
	Dostawca zobowiązuje się do:
- dokonania instalacji we wskazanym przez zamawiającego miejscu
- dokonania szkolenia w zakresie obsługi przedmiotu zamówienia [Szkolenie personelu w wymiarze min. 2 godziny]. Zamawiający zastrzega sobie możliwość drugiego szkolenia na żądanie w trakcie użytkowania sprzętu.
	TAK
	

	Warunki gwarancji i serwisu

	42. 
	Długość udzielanej gwarancji –  minimum 24 miesiące
maksymalnie 60 miesięcy
	TAK
podać
	

	43. 
	Koszt pełnej obsługi serwisowej w okresie gwarancji; obejmującej przeglądy, w tym przegląd w ostatnim miesiącu gwarancji, naprawy gwarancyjne i aktualizację oprogramowania; zawarty w cenie przedmiotu zamówienia. 
Podać zalecaną przez producenta częstość przeglądów w okresie gwarancji i po gwarancji.
	TAK
	

	44. 
	Autoryzowany serwis na terenie Polski
	TAK
Podać
	

	45. 
	Czas reakcji serwisu na zgłoszenie z podjęciem naprawy (nie dłuższy niż 48h w dni robocze tj. od poniedziałku do piątku z wyłączeniem dni ustawowo wolnych od pracy) liczony od dnia zgłoszenia usterki
	TAK
Podać
	

	46. 
	Czas naprawy bez użycia części zamiennych (nie dłuższy niż 24 h) liczony od momentu podjęcia naprawy
	TAK
Podać
	

	47. 
	Czas naprawy z użyciem części zamiennych (nie dłuższy niż 48 h) liczony od momentu podjęcia naprawy
	TAK
Podać
	

	48. 
	Godziny i sposób przyjmowania zgłoszeń o awariach
	TAK
Podać
	

	49. 
	Możliwość zgłaszania awarii codziennie przez 24 h/dobę w ciągu 365 dni w roku.
	TAK
	

	50. 
	Sprzęt zastępczy na czas naprawy przekraczający 7 dni kalendarzowych
	TAK
Podać
	

	51. 
	Czas naprawy gwarancyjnej (nie więcej niż 7 dni kalendarzowych), po przekroczeniu którego przedłuża się gwarancję o 3-krotny czas przerwy w eksploatacji 
	TAK
Podać
	

	52. 
	Liczba napraw gwarancyjnych tego samego podzespołu uprawniająca do wymiany tego podzespołu oraz podzespołów bezpośrednio mających wpływ na jego funkcjonowanie na nowe (nie więcej niż 3)
	TAK
Podać
	

	53. 
	Dostępność części zamiennych przez okres 10 lat od momentu dostarczenia
	TAK
Podać
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