Załącznik nr 2 do SIWZ – Formularz cenowy
Zadanie nr 1: Pieczywo - P

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jedn. netto
	wartość netto
	% Stawka Vat

	Wartość brutto

	1
	Chleb zwykły krojony (600g)
	szt.
	37500
	
	
	
	

	2
	Chleb razowy krojony (500g)
	szt. 
	34000
	
	
	
	

	3
	Chleb pszenny kawiorek-krojony (400g)
	szt.
	27000
	
	
	
	

	4
	Chleb bezglutenowy (400g)
	szt.
	495
	
	
	
	

	5
	Placek drożdżowy z kruszonką
	kg.
	40
	
	
	
	

	7
	Bułka zwykła 50g
	szt.
	42000
	
	
	
	

	8
	Bułka graham 50g
	szt.
	9000
	
	
	
	

	9
	Babka drożdżowa
	kg.
	70
	
	
	
	

	10
	Ciastka kruche
	kg.
	20
	
	
	
	

	11
	Drożdżówka z serem, makiem, kruszonką
	szt.
	1800
	
	
	
	

	12
	Pączek
	szt.
	3200
	
	
	
	

	13
	Piernik świąteczny
	kg
	32
	
	
	
	

	16
	Sucharki bez cukru 285g
	szt.
	25
	
	
	
	

	17
	Chleb na zakwasie (bez drożdży) 600g
	szt.
	5
	
	
	
	

	18
	Bułka tarta
	kg.
	550
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	



· Pieczywo świeże, czyste, o wadze jak wyżej. / dostarczana żywność musi być świeża, z odpowiednim terminem przydatności do spożycia – według obowiązujących norm i oznakowania produktu zgodnie z wymaganiami rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz.U. 2015r., poz. 29)
· Opakowania i pojemniki, w których dostarczana jest żywność powinny być czyste
· Dostawa codziennie, również w soboty i niedziele do godz. 5.30 do Kuchni Szpitalnej (ul. Juraszów 7/19, Poznań), za wyjątkiem niedziel wolnych od handlu.
· W przypadku złej jakości, braków ilościowych w danej dostawie Wykonawca zobowiązuje się do dowiezienia brakującego asortymentu tego samego dnia do godziny 08:00.
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie do oferty)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej oraz o funkcjonowaniu w zakładzie systemu HACCP (dołączyć do oferty)





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy



Zadanie nr 2: Pieczywo – K

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	 j.m.
	ilość
	cena jedn.netto
	wartość netto
	% Stawka Vat
	Wartość brutto

	1
	Chleb zwykły krojony (600g)
	szt.
	10000
	
	
	
	

	2
	Chleb razowy krojony (500g)
	szt. 
	8000
	
	
	
	

	3
	Chleb pszenny kawiorek-krojony 400g
	szt.
	1000
	
	
	
	

	4
	Chleb bezglutenowy 400g
	szt.
	65
	
	
	
	

	5
	Bułka graham 70g
	szt.
	1000
	
	
	
	

	6
	Bułka pszenna 50g
	szt.
	4500
	
	
	
	

	7
	Babka piaskowa/jogurtowa 500g
	szt.
	45
	
	
	
	

	8
	Piernik
	kg.
	180
	
	
	
	

	9
	Bułka tarta
	kg.
	300
	
	
	
	

	RAZEM :
	
	
	



· Pieczywo świeże, czyste, o wadze jak wyżej. / dostarczana żywność musi być świeża, z odpowiednim terminem przydatności do spożycia – według obowiązujących norm i oznakowania produktu zgodnie z wymaganiami rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz.U. 2015r., poz. 29)
· Opakowania i pojemniki, w których dostarczana jest żywność powinny być czyste
· Dostawa codziennie, również w soboty i niedziele do godz. 5.30 do Kuchni Szpitalnej (ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko), za wyjątkiem niedziel wolnych od handlu.
· W przypadku złej jakości, braków ilościowych w danej dostawie Wykonawca zobowiązuje się do dowiezienia brakującego asortymentu tego samego dnia do godziny 08:00.
· Dostarczane wyroby powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach żywienia zbiorowego, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, magazynowania, transportu oraz sprzedaży bezpośrednie zgodnie z Polską Normą, EN i ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia (dołączyć oświadczenie do oferty)
· Wykonawca zobowiązany jest do posiadania zaświadczenia o wpisie do rejestru Zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej oraz o funkcjonowaniu w zakładzie systemu HACCP (dołączyć do oferty)



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy








Zadanie nr 3: Wędliny - P

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1
	Biała kiełbasa cienka parzona (porcja 80g)
	kg
	350
	
	
	
	

	2
	Kaszanka
	kg
	500
	
	
	
	

	3
	Mortadela
	kg
	700
	
	
	
	

	4
	Parówki cienkie
	kg
	1500
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	1300
	
	
	
	

	6
	Szynka gotowana
	kg
	400
	
	
	
	

	7
	Serdelka (porcja 80g)
	kg
	700
	
	
	
	

	8
	Szynka biała
	kg
	702
	
	
	
	

	9
	Szynka konserwowa
	kg
	1500
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa śląska  (porcyjna 60-80g)                     
	kg
	750
	
	
	
	

	11
	Wątrobianka
	kg
	316
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	669
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	894
	
	
	
	

	14
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	913
	
	
	
	

	15
	Pasztet wieprzowo-drobiowy pieczony
	kg
	94
	
	
	
	

	16
	Kiełbasa biała gruba (porcja 100-120g)
	kg
	1000
	
	
	
	

	17
	Polędwica sopocka
	kg
	200
	
	
	
	

	18
	Salceson biały
	kg
	306
	
	
	
	

	19
	Salceson czarny
	kg
	100
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	






………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy







Zadanie nr 4: Wędliny – K

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto
	% stawka VAT
	Wartość brutto

	1
	Biała cienka parzona (porcja 80g)
	kg
	30
	
	
	
	

	2
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	108
	
	
	
	

	3
	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	155
	
	
	
	

	4
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	400
	
	
	
	

	5
	Szynka gotowana
	szt
	180
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	26
	
	
	
	

	7
	Salceson
	kg
	7
	
	
	
	

	8
	Szynka konserwowa
	kg
	480
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa śląska  (porcyjna 60-80g)                     
	kg
	220
	
	
	
	

	10
	Pasztet drobiowy
	kg
	245
	
	
	
	

	11
	Szynka lodowa
	kg
	230
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa toruńska
	kg
	47
	
	
	
	

	13
	Ogonówka duża parzona
	kg
	177
	
	
	
	

	14
	Metka łososiowa
	kg
	100
	
	
	
	

	15
	Polędwica sopocka
	kg
	180
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	






………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
















Zadanie nr 5: Owoce i warzywa

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto 
	Wartość netto
	%
stawka VAT
	Wartość brutto

	1
	Jabłka (szt. 150g)
	kg
	20000
	
	
	
	

	2
	Gruszki (szt. 150g)
	kg 
	300
	
	
	
	

	3
	Arbuz (sezonowo)
	kg
	70
	
	
	
	

	4
	Mandarynki
	kg
	600
	
	
	
	

	5
	Pomarańcza (szt. 100g)
	kg
	250
	
	
	
	

	6
	Kiwi (szt. 90g)
	szt 
	5000
	
	
	
	

	7
	Banany
	kg
	1500
	
	
	
	

	8
	Śliwki węgierki (sezonowo)
	kg
	350
	
	
	
	

	9
	Nektarynki
	kg
	550
	
	
	
	

	10
	Cytryna
	kg 
	100
	
	
	
	

	11
	Cebula duża biała
	kg
	2700
	
	
	
	

	12
	Koperek świeży
	kg
	35
	
	
	
	

	13
	Szczypiorek drobny, cienki
	kg
	60
	
	
	
	

	14
	Pietruszka natka
	kg 
	510
	
	
	
	

	15
	Pietruszka korzeń, cienki
	kg
	1000
	
	
	
	

	16
	Seler korzeń
	kg
	2500
	
	
	
	

	17
	Kapusta biała główka
	kg
	5800
	
	
	
	

	18
	Kapusta biała młoda
	kg 
	700
	
	
	
	

	19
	Kapusta czerwona modra
	szt
	1500
	
	
	
	

	20
	Kapusta pekińska (gramatura a 700g)
	szt
	230
	
	
	
	

	21
	Marchew
	kg
	11000
	
	
	
	

	22
	Czosnek
	kg 
	120
	
	
	
	

	23
	Por
	kg
	1200
	
	
	
	

	24
	Ogórek zielony długi
	kg
	1000
	
	
	
	

	25
	Pieczarki białe
	kg
	500
	
	
	
	

	26
	Pomidor
	kg 
	7500
	
	
	
	

	27
	Rzodkiewka
	pęczek
	1350
	
	
	
	

	28
	Rzodkiew biała
	kg
	120
	
	
	
	

	29
	Sałata masłowa
	szt
	21000
	
	
	
	

	30
	Sałata lodowa
	szt 
	150
	
	
	
	

	31
	Mak
	kg
	3
	
	
	
	

	32
	Grzyby suszone
	kg
	1
	
	
	
	

	33
	Papryka czerwona
	kg
	750
	
	
	
	

	34
	Papryka żółta
	kg 
	100
	
	
	
	

	35
	Dynia (sezonowo)
	kg
	520
	
	
	
	

	36
	Cukinia (sezonowo)
	kg
	280
	
	
	
	

	37
	Pomidor lima (sezonowo)
	kg
	1500
	
	
	
	

	38
	Ogórki zielone – mizeria (sezonowo)
	kg 
	1500
	
	
	
	

	39
	Botwinka (sezonowo)
	pęczek
	200
	
	
	
	

	40
	Kalarepka z liśćmi (sezonowo)
	szt
	500
	
	
	
	

	41
	Rukola
	kg
	15
	
	
	
	

	42
	Roszponka
	kg 
	15
	
	
	
	

	43
	Kiełki rzodkiewki/brokuła
	kg
	15
	
	
	
	

	44
	Kapusta włoska
	kg
	600
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	
	



1. Owoce krajowe, świeże bez oznak zepsucia, zwiędnięcia, bez pleśni, bez oznak zamarznięcia. 
1. Dostawa do Magazynów Żywności (ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko i ul. Juraszów 7/19, Poznań) po uprzednim zmówieniu faksem do godz. 8.00. dwa razy w tygodniu, w razie potrzeby 3 razy.



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy























Zadanie nr 6: Artykuły sypkie 

	L.p.
	Nazwa towaru – asortyment
	J.m.
	ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto

	% Stawka Vat
	Wartość brutto

	1
	Cukier a 1 kg
	kg.
	10000
	
	
	
	

	2
	Cukier waniliowy a 1 kg
	szt.
	26
	
	
	
	

	3
	Miód naturalny a 1l
	szt.
	100
	
	
	
	

	4
	Dżem porcyjny a 25g
	szt.
	20000
	
	
	
	

	5
	Dżem a 1l
	szt.
	200
	
	
	
	

	6
	Syrop owocowy a  5l
	szt.
	1000
	
	
	
	

	7
	Kisiel bez cukru a 40g
	szt.
	100
	
	
	
	

	8
	Kisiel bez cukru a 1kg
	szt
	100
	
	
	
	

	9
	Budyń bez cukru a 40g
	szt.
	50
	
	
	
	

	10
	Budyń bez cukru a 1 kg
	szt.
	100
	
	
	
	

	11
	Cukier puder a 500g
	szt
	10
	
	
	
	

	12
	Galaretka a 1 kg
	szt.
	100
	
	
	
	

	13
	Miód porcyjny a 25g
	szt.
	23000
	
	
	
	

	14
	Kakao a 1kg
	szt.
	50
	
	
	
	

	15
	Herbata ekspresowa a 1,5 g w op. 100szt. typu Lipton
	szt.
	500
	
	
	
	

	16
	Herbata granulowana a 100g
	szt.
	4000
	
	
	
	

	17
	Herbata granulowana typu Ekoland a 300g
	szt.
	500
	
	
	
	

	18
	Wafle ryżowe (bezglutenowe) a 120g
	szt.
	320
	
	
	
	

	19
	Siemie lniane a 1kg
	kg
	10
	
	
	
	

	20
	Kawa zbożowa a 1kg
	szt.
	2100
	
	
	
	

	21
	Kawa naturalna rozpuszczalna typu Jacobs a 100g
	szt.
	26
	
	
	
	

	22
	Drożdże 100g
	kg
	4
	
	
	
	

	23
	Ocet a 1 l 
	szt.
	160
	
	
	
	

	24
	Musztarda Sarebska – ostra a 1 kg
	kg.
	380
	
	
	
	

	25
	Musztarda Francuska a 1kg
	kg.
	50
	
	
	
	

	26
	Majonez a 0,9 kg typu Winiary
	szt.
	600
	
	
	
	

	27
	Ketchup łagodny a 1 kg typu Kotlin
	kg.
	200
	
	
	
	

	28
	Żurek staropolski a 500 ml / butelka
	szt.
	20
	
	
	
	

	29
	Powidła a 1kg
	szt.
	100
	
	
	
	

	30
	Pestki dyni a 1kg
	kg.
	20
	
	
	
	

	31
	Pestki słonecznika a 1kg
	kg
	120
	
	
	
	

	32
	Rodzynki
	kg.
	50
	
	
	
	

	33
	Marmolada a 1 kg
	kg.
	20
	
	
	
	

	34
	Proszek do pieczenia a 1kg
	kg
	12
	
	
	
	

	35
	Kawa ziarnista typ Arabika 100%, moc. 4-5/5, gorycz: niska 1-2/5, waga 1kg, kwasowość niska 1-2/5, stopień palenia 3-4/5
	kg.
	45
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	






1. Dostawa do Magazynów Żywności (ul. Sanatoryjna 34, Kowanówko i ul. Juraszów 7/19, Poznań) po uprzednim zmówieniu faksem do godz. 9.00. dwa razy w tygodniu, w razie potrzeby 3 razy, nie później niż 5 dni od złożenia zamówienia.





………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
































	Zadanie nr 3: Opakowania i folie 

	Lp.
	Nazwa towaru / minimalne parametry
	j.m.
	Ilość
	cena jedn 
	wartość netto
	VAT
 %
	wartość podatku 
	wartość brutto
	Producent

	1
	Tacki styropianowe 22,2x13,4x2,4cm
	szt
	600000
	
	
	
	
	
	

	2
	Pojemnik prostokątny poj 200ml
	szt
	22000
	
	
	
	
	
	

	3
	Pojemnik prostokątny poj 125ml
	szt
	230000
	
	
	
	
	
	

	4
	Pojemnik do sosu 80 ml okrągły z wieczkiem
	szt
	35000
	
	
	
	
	
	

	5
	Papier do pieczenia szerokość 38 cm długość 100m
	szt
	25
	
	
	
	
	
	

	6
	Menubox dwudzielny
	szt
	2000
	
	
	
	
	
	

	7
	Pojemnik na zupę styropianowy 350 ml plus wieczko
	szt
	800
	
	
	
	
	
	

	8
	Wieczka prostokatne do pojemników 125 ml i 200ml
	szt
	110000
	
	
	
	
	
	

	9
	Papilotki białe do muffinek śr 7,5cm wysokość 3 cm
	szt
	7000
	
	
	
	
	
	

	10
	Folia spożywcza o parametrach HW-A0/38/1500/9MQ
	szt
	160
	
	
	
	
	
	

	11
	Woreczki foliowe HDPE  14/4/26
	op
	20
	
	
	
	
	
	

	12
	Woreczki foliowe HDPE a 800szt, 18/4/35 cm
	op
	20
	
	
	
	
	
	

	13
	Woreczki foliowe HDPE a 800szt18/4/50cm
	op
	15
	
	
	
	
	
	

	14
	Woreczki foliowe LDPE 30/20/60 mikronów
	szt
	300
	
	
	
	
	
	

	15
	Folia LDPE , rodzaj rękaw wymiar 400x0,03 waga 26 kg
	szt
	3
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	



UWAGA: Dostawa do Kuchni Centralnej Poznań, ul. Juraszów 7/19 do godz. 14:00, nie później niż 7 dni od złożenia zamówienia.



………………….. dnia ……………………………………							…………..…………………………………………..
Czytelny podpis lub pieczęć imienna i podpis osoby umocowanej do dokonywania czynności w imieniu Wykonawcy
